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MINISTERO
DELLE POLITICHE AGRICOLE E FORESTALIL

DECRELO 22 luglio 2004.

Quarta revisione delPelenca nazionale dei prodotti agroalimentari tradizionali.

IL DIRETTORE GENERALE
PER LA QUALLTA DEI PRODOTTI AGROALIMENTARI E LA TUTELA DRI, CONSUMATORE

Visto il decreto ministeriale 13 luglio 2000 pubblicato nel supplemento ordinario n. 130 alla Gazzerra Uffi-
dale . 194 del 21 agosto 2000 «FElenco nazionale dei prodotti agroalimentari tradizionali» ed i decreti relarivi
ille revisioni degli anni successivi;

Considerato che entro la data del 12 aprile 2004, termine fissato dalla circolare ministeriale n. 10
del 21 dicembre 1999, sono pervenuti gli elenchi regionali e provinciali dei prodotti agroalimentari tradizio-
nali, ad eccezione di quelli delle regioni Basilicata, Lombardia, Marche, Molise, Piemonte ¢ Umbria, che
non hanno ritenuto di dover apportare modifiche agli elenchi gid pubblicati con il decreto ministeriale
25 luglio 2003;

Considerato che dall’elenco nazienale sono state eliminale le denominazioni che hanno ottenuto la regi-
strazione ai sensi del regolamento (CEE) n. 2081/92 del Consiglio del 14 luglio 1992;

Ritenuto di dover procedere alla pubblicazione della quarta revisione dellelenco dei prodotti agro-
alimentari tradizionali in conformila dul disposto dell’art. 3, comma 3, del decreto ministeriale 8 set-
embre 1999, n. 350;

Decreta:

Articolo unico

1. In altuazione dell’art 3, comma 3, del decreto ministeriale 8 settembre 1999, n. 350, citato in epigrafe, si
srovvede alla pubblicazione della quarta revisions delelenco nazionale dei prodotti agroalimentar definiti tras
rionali delle regioni e delle province autonome di Trento ¢ Bolzano,

2. Lallegato elenco, articolato su base regionale e delle province autonome di Bolzano ¢ Trenio, costituisce
mute integrante del presente decreto.

Ii presente decreto sard pubblicate nella Guzeita Ufficicle della Repubblica italiana.

Rowna, 22 luglio 2004

H direitore generale: ABATE
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REGIONE CALAERIA
Tipologia [ Prodotto

bevande anaicoliche. cistilati & liguori amaro alls erbs
anice
[fragolino

assosa al caffé
gassosa al imone

liquore allz fiquirizia
liquore di agrumi (imani o imetta)
liquore di bergamotto

liquore di cedro
liquore di finacahielo selvalico

| afe]ro]-]

~|o|

|

carmi (e haltaglie) fresche o fona p [buccuiany

[cerne caprina calabrese
13 |carne di maiale nero calabress
14 [carne di maiale salata

15 |carne ovina calabrese
|18 _|carne podolica calabrese.
17_Jciccioli

18 _{cotenne di maiale

19 {cularina

20 |culatta

21 _|frittole

- 1
23 |gelatina i maials
23_|guandiale

24 |larda, u lardu

55 Tl :_I
26_!'ndura

27 _{'nnuglia

78_|panceila arotolata

prosciuttc crudo dl san leranzo bellizzi
30_|prosciutto di maiate nero calabrese

31 [salame crudo di albidona
32 |[salato di crotone

33 [salsiceia con finocchietto selvatico, satizza
34 _isalsiceia di coretto

|salsiccia pezzente
36 _|sazizzunu
soppressata affumicata, supprizzata ‘fumicata
pressata di decollatura

formaggi 39 _[animaletti di provola
40 |butirro

caciocavallo i cming |
43 _|caclocavallo podolica

43 _|cacioricotta

44_|caciotto di cirslia di plafi

45_|canestrato

46 _|caprino dell'aspramente

a7 [farci-provola

48 _{felciata

48 _|formaggio caprino delfa limina

50 _|giuncata

51_|mozzarsila silana

52_|musulupu delfaspromonts

53 _|pecorino crotonese

pecorin del monfe poro,

55 _ipacorino del polino

56 _|pacorinc detla Iucride

57 |pecorinc dalla vallata “stlarc allaro”

58 _|pecoring misto

59 |pecarino primo sale

— 10 —
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Tipologia N°© Prodotto |
60 _|provola |
81 |rasco |
62 _{ricotta
83 _[ricotta affurnicata

84 {ricotta di capra affumicata
85 _|ricotta di pecora

BB _]ncoitone salato

87 {strazzatelta silana

|grass: (burro.on) 6B _[olio extra vergine di ollva "colll d: tropea”
68 _|olio extra vergine di ollva del savuto

70 _|olio extra vergine di oliva della locride
71 _|olie extra vergine di oliva di calabria

| prodoiti vagetali affo stato naturate o trastormati 72 |'a maritata

73_|amarene sciroppate

74 |asparago selvatico della calabria
75 _|biondo tardivo di trebbisacce
78 _|broccoli di rapa

77 _Jecannonata caiabrese

78 |castagne al moslo cotto
79_|castagne di calabria

80 |ceci abbrustoliti, calia

81 Jcedro

82_jcedro candito

83 _[cicoria selvatica calabrese

84 _[cicorie selvatiche solt'alic

85 |cipolia rossa di ropsa

88 _|cipolline sott'olic

87 |clementina dalla piana di sibari
88 [collane di pepereni secchi

89 _|confettura dl pomodori rossi
90 _|coroncins di fichi secchi al mirto
i 31 [erocetta

92 _|fagielo di cada

93 _[fagiolo poverslio bianco

94 |farina di castagne

95 _[fichi del cosentino

98 _|fichi d'india di calabria

97 _[fichi essicoati

98 _[fichi freschi cotli aj fomo

99 _|fichi ripient, fichi chini

100 |finocchistio selvalico di calacra
101 Jfinocchio di isoia cage rizzuto
102 [funghi “rosite”

103 [funghi misti di bosce sotl olio
104 [funghi porcini sitani "sillo”

105 _|funghl porcinl sattolio

106 |funghi rositi soit'ciio

107 _|germogli di pungitopo soft'olio, vruscula sott'clic
108 Jinsalatata di arance. rzalata i purualli

109 [lnvoltini di melanzane

110 |limetta

111 |limani di rocca imperiale.

112 |marmellata di arance

113 [marmellata di bergamotto

114 |marmellata di cipolla rossa di ropea
115 |marmellata di clementine

116 |marmellata di limoni

117 |marmellata di mandarini

118 |marmellata di uva

119 |melanzane sottvlic

120 |mele di montagna (cotogna-coccia-imencelle)

— 11 —
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Prodotto

121 Jmiele di fichi

misi misi affucali, amareddi affucati
123 Jolive aila calce

124 lolive in salamoia

| 125 folive nella giara

128 |olive nara infornata

127 |olive schiacciate

olivs sotta sale

origano salvatico della calabria

pailone dl fichi

panicilli

patata della sia 1

peperoncini piccantl fpient

peperoncini sott'olic

peperoncino di spilinga

[peperoncing piccante calabrese

paperone roggianese

[pistilli

pomodori secchi

pomodori secchi pient

pornodori secchi sott'olio

142 pomodeori verdi conservali

143 |pomodoro di belmonte.

145 {tritato di peperoncino

[ 146 |zucchini sottolio

137

138

141

orntiment 147 {salmoriglio, sarmurigghiu

[paste frasci: & proctoll; deik pansitetia, delia bistciteris.
detia pasticveria e deila confatteria 'nzullini

anicini

biscotti alle mandorle @ al migle
bucconotto
buffeddi
[cannli, i cannola
chinulille
cotognata

crema reggine
crispelle salate, crispeddhe
[ 159 _Jcrosiini di grano
160 jcudduraci, ‘nguti

162 |cuzzupa

163 |dita d'apostalo

164 {fichi ricoperti al cloceolato
165 |frese bianche

166 [frese integrall

—_ __| 167 Jfiise al peperoncine

768 [gin=t

163 _|granita, scirobatta

170 [lestopitta 1

177 Jliquirizia

172 Jtiquirizia alla menta
173 |liguirizia all arice |
174 |morticeddhi, fruiti ella rmartorana

175 |mostaccioli
176 jmozzafti

177 |nacatole
178 |nepitele
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Tipologia Prodotto

pans di patate
pana di pellegrina, | pari di pellegrina
187 |pane di segale di canalo
188 [pasta col ferrefta
189 {pasta di mandorla al bsrgamotto
190 [pasta di rmandorle
191 |pasta fleja
192 |paste con lo zucchero
1 193 |pesca
194 |petrale, u petrah
196 _|pezzo duro
196 |pignolata al miele, napiteddhi
197 _|pignolata con |a glassa bianca e al cioccalate
198 |piparelie i
190 [pitta
200 |pitta di san martino
201 _|pitta ‘mpigliata
202 |pizza alla reggina, pitta a riggitana
203 |pizza di maggio, pitta di maju
204 {pizzi ccu niebiti
205 |pizzicedlova
208 |rafioli
207 |sammartine
208 |sanguinaccla
209 |scaldatelle, scaldateddi
210 |scalille

211 jsguta
212 |sobetto al bergamotto
sosirl di monaca
214 jstomatico
- 1
. 1

l"'l

215 Istracetii

2186 |stroncatura, struncatura
217 |susumelle

218 Itaglierini e ciciri, laganelle & ciclrt

219 }taralli bianchi

1arali morbid

221 |tarallini ai semi di anice

222 |taraliini ai semi di finocchio

523 |tarallini al peperoncino

224 {lartine 4 sanguinaceio, tralini | sanguinaceiu
235 |larufo di pizzo

226 |tarrancino

327 |torrene 3 pogiia con mandade, turrum

228 |toone di arachidi con zucchero

229 |lomone gelato, luruni gelaly

230 Jturdilii

231 [xialum ]
232 |zeppole, zzippulii san giuseppi

[t conmtioat
234 [frittsle di fiori &i zucca, sciuriddi

maccherenl can i suga di capra, maccaruni i
235 |casa cu sugu i capra

238 |meianzane ripiane, mutingiari chini

237 |pancolio. brado pieno, panicuott

238 |parmigianz
230 |peperonata alla calabrese. nzimbato
240 |polpette di melanzana, purpetti i mulingiana
247 _|pomedori ripient, pummaroro chini

242 [rlso dl magr. granu mariu. u risu mariu

13
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T Frodotto
243 Juova e curcuci,ova chi curauci
244 |uova strapazzate con pomedore, sursuminata

| oraparazioni &f pesci, moffuschi e crostace ¢ tecniche
particclar df alievamento degir stess! 245 lactfughe marinate
246 |aceiughe salate

247
250

252 |frittelle di neonata, cicirelia, fritslle di nannata
i
254 linvoltini di spatala, 'nvoltini i spatula

255 |pesce sclabola, vela, spatola

256 |pesce spada alla ghiotta, pisci spada a gghiotta
pesce spada arrosto con I sarmeriglie, pisal

257 |spada rustutu ¢'u sarmurrigghiu

258 |rosamarina

259 |sarde salate

i)
sardella salata di crotone:
i
263 |stocco di mammola

264 [tonno sotl olio, pesantono sotolg
365 |tortiera di alici

|orodotti di arigine arimake miele di arancio calabrese

267 {miele di castagne calabrese

268 |miela di corbezzoio

269 |miele di eucaliptus caiabrese
270 )miels di mslata di abete calabrese

miela dl sulla calabrase





